
 

Alle Preise in EUR inklusive 19% gesetzlicher Mehrwertsteuer. 
Speisen können Allergene, Farbstoffe oder Zusatzstoffe enthalten. Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 

MITTAGSKARTE 

5. - 9. MAI 2025 
12:00 - 14:30 UHR 
 

SPECIALE INKL. BEILAGENSALAT 

LINGUINE VONGOLE VERACI  ...................................................................................................................  24 
mit Venusmuscheln, Datterino-Tomaten, Petersilie, Weißwein 

ORECCHIETTE RAGU DI MANZO  .........................................................................................................  24 
mit Ragout vom Rind, Tomaten, Sellerie, Steinpilze, Petersilie 

TAGLIATELLE FINFERLI  ........................................................................................................................................  23 
mit Pfifferlingen, Datterino-Tomaten, Schalotten 

CALAMARI  ........................................................................................................................................................................  28 
Tintenfische vom Grill mit Spargel (Fam. Gänger, Niederbayern), Babykartoffeln, Sauce Hollandaise 

POULARDE  .....................................................................................................................................................................  28 
Maispoularde mit Taggiasca-Oliven, Datterino-Tomaten, Bratkartoffeln 
 
SALATE 

CAESAR SALAD / + POLLO / + GAMBERI  ....................................................................  20 / 25 / 28 
mit frisch gehobeltem Parmigiano-Reggiano D.O.P, Croûtons / + Hähnchenbrust / + Black Tiger Garnelen 

INSALATA ASPARAGI E FRAGOLE  .....................................................................................................  26 
Salat mit Spargel und Erdbeeren der Fam. Gänger (Niederbayern), Black Tiger Garnelen 

INSALATA AVOCADO-QUINOA / + GAMBERI ..................................................................  24 / 30 
Salat mit Avocado, Quinoa, Birnenwürfel, Granatapfelkerne, Goji-Beeren / + Black Tiger Garnelen 

INSALATA CON FORMAGGIO DI CAPRA  ..................................................................................  22 
Salat mit Ziegenkäse vom Grill, karamellisierte Walnüsse, Honig 

INSALATA DI MANZO  .........................................................................................................................................  26 
Salat mit Streifen vom argentinischen Black Angus Rinderfilet, Champignons, Parmigiano-Reggiano D.O.P. 
 
KALTE SPEISEN 

BOCCONCINI DI BUFALA CAMPANA  ............................................................................................  18 
Büffelmozzarella (handgezogen) aus Kampanien D.O.P., Ochsenherztomaten, Basilikum  

INSALATA POLPO  ..................................................................................................................................................  22 
Oktopussalat mit Fenchel, Paprika, Petersilie, Staudensellerie 

CARPACCIO DI MANZO .................................................................................................................................  24 
Hauchdünne Scheiben vom argentinischen Black Angus Rinderfilet, gehobelter Parmigiano Reggiano D.O.P. 

BURRATA DI BUFALA E PROSCIUTTO DI SAN DANIELE  ......................................  26 
Büffelmozzarella (handgefertigt) mit cremiger Füllung D.O.P., San Daniele Schinken D.O.P., Feigen  
 
WARME SPEISEN 

PENNE ARRABIATA / SPAGHETTI POMODORO  ..................................................................  16 
Tomaten, Knoblauch, Peperoncino / Tomaten, Basilikum 

PARMIGIANA DI MELANZANE  ..................................................................................................................  23 
Auberginenauflauf mit Mozzarella, Parmigiano-Reggiano D.O.P., Tomaten 

TAGLIATELLE BOLOGNESE  ...........................................................................................................................  24 
mit Hackfleisch vom argentinischem Black Angus Rinderfilet, Karotten, Tomaten 
 
DESSERT 

AFFOGATO / NOUGATINO  .........................................................................................................................  6.50 
BARTU BIO Vanilleeis, Espresso / BARTU BIO Nougateis, Espresso 

FRAGOLE  ..........................................................................................................................................................  7.50 / 10.50 
Erdbeeren (Fam. Gänger, Niederbayern) natur / + Mascarpone-Crème oder BARTU BIO Vanilleeis 

TIRAMISU  ........................................................................................................................................................................  6.50 
Mascarpone-Crème, Biskuit, Espresso, nach Hausrezept 

NEW YORK CHEESECAKE  .......................................................................................................................  10.50 
nach Hausrezept 
 


